
ANTIPASTI DI MARE 
 

PLATEAU ROYAL: LE NOSTRE CRUDITÉ 
(2,4,14)  

€ 36,00 
 

OSTRICHE 
€ 6,00/CAD 

 
TARTARE DI SPIGOLA, PUREA DI MANGO,  

GELATINA ALLA MENTA E PANE CARASAU  
(4,1)  

€ 15,00 
 

TARTARE DI TONNO, CHILLY AIOLI SAUCE 
E BIETA CROCCANTE 

(3,4) 

€ 14,00 
 

CALAMARO NOSTRANO AL VAPORE,  
MELOGRANO, ANETO E GEL AL LIMONE 

(4) 

€ 12,00 
 

SEPPIOLINA “BRUCIACCHIATA” ALLA GRIGLIA,  
CREMOSO DI PISELLI, MAGGIORANA E  

DATTERINI CANDITI 
(4,7) 

€ 13,00 
 

PANOCCHIE GRATINATE COME DA  
TRADIZIONE MARINARA 

(1,2) 

€ 12,00 
 

POLENTINA ALLA GRIGLIA, SEPPIA SCOTTATA,  
VERZA SALTATA 

E CIALDA CROCCANTE AL NERO 
(4,7) 

€ 9,00 
 

BIANCHETTO TRADIZIONALE CIVITANOVESE  
IN POTACCHIO E CROSTONI AL TIMO 

(1,4) 

€ 12,00 
 
 
 
 

ANTIPASTI DI CARNE 
 

TARTARE DI FASSONA, VARIAZIONE DI  
SENAPE, CHIPS DI PATATA AMERICANA E  
RIDUZIONE DI WORCESTERSHIRE SAUCE  

(1,6,10) 

€ 13,00 
 

CARPACCIO DI MANZO ALLE ERBETTE CON  
SPINACI, MOUSSE AL BASILICO, DATTERINI  

CANDITI E ANACARDI 
(5,7) 

€ 15,00 
 

BRISÉE SALATA CON CREMOSO DI MELE,  
CALVADOS, TALEGGIO E CRUDO DI NORCIA  

(1,7) 

€ 13,00 
 

CANNOLI DI SOTTOBOSCO, CREMA AL  
PARMIGIANO DELLE VACCHE BRUNE, FUNGHI  

PORCINI E TIMO 
(1,7) 

€ 15,00 
 

SAVARIN DI PATATE, CREMOSO AL  
GORGONZOLA ERBORINATO E TARTUFO NERO  

DEI MONTI SIBILLINI 
(7) 

€ 13,00 
 
 
 
 
 

I NOSTRI PRIMI 
 

CALAMARATA MANCINI CON PANOCCHIE  
NOSTRANE, POMODORINI E BASILICO 

(1,2,4) 

€ 18,00 
 

SPAGHETTONE MANCINI ALLE CAPESANTE,  
MANTECATO AL BURRO SALATO E TARTARE  

DI SCAMPI AL LIME 
(1,2,4,7) 

€ 23,00 
 

RAVIOLO IN FARCIA DI BURRATA,  
GAMBERETTI ROSA DELLʼADRIATICO,  

DATTERINO GIALLO SPADELLATO E MENTA  
(1,2,4,7) 

€ 20,00 
 

PACCHERO O SPAGHETTONE MANCINI AL  
POMODORO E BASILICO, MANTECATO AL  

BURRO DI NORMANDIA E PARMIGIANO DELLE  
VACCHE BRUNE 

(1,7) 

€ 12,00 
 

TAGLIOLINO AL RAGÙ BIANCO DI CONIGLIO  
BATTUTO AL COLTELLO, BRUNOISE DI  

VERDURE, NOCCIOLE TOSTATE E  
FINOCCHIETTO 

(1,7,8,9) 

€ 13,00 
 

RISOTTO CARNAROLI IGP, CREMOSO DI  
SPINACI, FONDUTA AL TALEGGIO E DATTERINI  

ARROSTITI 
(7)  

€ 12,00 
 

BUCATINI ALLʼAMATRICIANA 
(1,7) 

€ 12,00 
 

MEZZEMANICHE MANCINI ALLA CARBONARA  
(1,7) 

€ 13,00 
 
 
 

I NOSTRI SECONDI DI PESCE 
 

BACCALÀ IN OLIO COTTURA CON PATATE AL  
CURRY, ZENZERO E CIPOLLOTTO SCOTTATO  

(4,7) 

€ 16,00 
 

SEPPIOLINE DELLʼADRIATICO AL SAUTERNES,  
CAROTINE BABY E VARIAZIONE DI PEPERONI  

COLORATI 
(4) 

€ 18,00 
 

SANDWICH DI GALLINELLA DELLʼADRIATICO  
CON MAIONESE DI CECI ALLO ZAFFERANO  

(1,4,7) 

€ 14,00 
 

PESCE SPADA IN OSMOSI CON ANANAS,  
SEDANO RAPA, FRIGGITELLI E DAICON 

(4,5,7) 

€ 17,00 
 

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI CON  
VERDURINE CROCCANTI, ACCOMPAGNATA  

DA SALSA TARTARA 
(1,2,4,5) 

€ 19,00 
 

LA CLASSICA FRITTURA DI BIANCHETTO 
(1) 

€ 16,00 
 

PESCATO DEL GIORNO 
 

AL FORNO CON PATATE, POMODORINI E OLIVE 
O 

AL SALE 
 

 S.Q. 
 
 
 

I NOSTRI SECONDI DI CARNE 
 

TOMAHAWK 
€ 8,00/Hg 

 
FIORENTINA 
€ 7,00/Hg 

 
QUAGLIA IN FARCIA DI DATTERI E NOCCIOLE,  
VARIAZIONE DI TOPINAMBUR, AMARENA E IL  

SUO FONDO 
(5,7,9) 
€ 14,00 

 
TAGLIATA DI SCOTTONA ALLA GRIGLIA CON  

PATATE AL FORNO 
€ 22,00 

 
PICCIONE ROSOLATO CON SPINACINO  

SALTATO, UVETTA, PINOLI, CREMA DI FAVE E  
VELA CROCCANTE 

(1,5,7,9) 
€ 19,00 

 
FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA CON ROSTI  

DI PATATE E TARTUFO NERO DEI MONTI  
SIBILLINI 

(7) 
€ 25,00 

 
TUTTO IN UN COLORE 

CONIGLIO CROCCANTE CON PANATURA ALLE  
ERBE, SPINACI, FAGIOLI, PISELLI E BIETOLINE  

SALTATE 
(1,7,9) 
€ 16,00 

 
 
 
 
 

I CONTORNI 
 

VERDURE RIPASSATE € 6,00 
 

PATATE AL FORNO € 6,00 
 

INSALATA MISTA € 5,00 
 

PATATE FRITTE € 5,00 
 

OLIVE ASCOLANE FRITTE € 9,00 
 
 

I DOLCI 
 

IL TIRAMISÙ 
(1,7) 

€ 10,00 
 

CREMA CATALANA ALLA LAVANDA, FRUTTI  
ROSSI E MENTA 

(3,7) 

€ 10,00 
 

BROWNIE AL CIOCCOLATO FONDENTE  
GLUTEN FREE E GELATO AL FIORDILATTE  

(3,5,7) 

€ 10,00 
 

NEW YORK CHEESECAKE E AMARENA 
(1,7) 

€ 9,00 
 

COMPOSTA DI FRUTTA DI STAGIONE 
€ 10,00 

 
 
 
 

LE PIZZE 
 
 

POMODORINA 
(1,7) 

€ 5,00 
 

FORNARINA 
(1,7) 

€ 4,00 
 

AMATRICIANA 
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, 

GUANCIALE E PECORINO 
(1,7,9) 

€ 13,00 
 

BUFALA 
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, 

BASILICO, OLIO EVO 
(1,7,9) 

€ 13,00 
 

CAPRICCIOSA 
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, 

PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, CARCIOFINI, 
OLIVE 

(1,5,7,9) 

€ 14,00 
 

MARGHERITA 
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, 

OLIVE 
(1,7,9) 

€ 12,00 
 

NAPOLI 
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, FILETTI 
DI ALICI, CAPPERI, ORIGANO, BASILICO, OLIO 

EVO 
(1,3,4,7,9) 

€ 14,00 
 

PICCANTE 
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, 

SALAME PICCANTE 
(1,7,9) 

€ 12,00 
 

TROPEA 
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, 

CIPOLLA ROSSA, CAPPERI, TONNO 
(1,4,5,7) 

€ 14,00 
 

PARMIGIANA 
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, 

MELANZANE E PARMIGIANO 
(1,7) 

€ 11,00 
 

PATATE E SALSICCIA 
MOZZARELLA FIORDILATTE, PATATE 
ARROSTO, SALSICCIA, ROSMARINO 

(1,7,9) 

€ 12,00 
 

4 FORMAGGI 
MOZZARELLA FIORDILATTE, GORGONZOLA, 

PROVOLA, GRANA 
(1,7,8) 

€ 14,00 
 

NORCINA 
MOZZARELLA FIORDILATTE, FUNGHI PORCINI, 

SALSA TARTUFATA E SALSICCIA 
(1,7) 

€ 22,00 
 

SALMONE 
MOZZARELLA FIORDILATTE, SALMONE 

AFFUMICATO, LIMONE E RUCOLA 
(1,4) 

€ 22,00 
 

PROVOLA 
MOZZARELLA DI BUFALA, PROVOLA 

AFFUMICATA, SPECK SEMI-CROCCANTE 
(1,7) 

€ 13,00 
 

BOLOGNA IGP 
MOZZARELLA FIORDILATTE, MORTADELLA IGP, 

STRACCIATELLA DI BURRATA E PISTACCHI 
(1,7,8) 

€ 16,00 
 

SERRA 
MOZZARELLA FIORDILATTE, VERDURE DI 

STAGIONE 
(1,7) 

€ 13,00 
 

VALTELLINA 
MOZZARELLA FIORDILATTE, BRESAOLA, 

RUCOLA, POMODORINI, GRANA 
(1,7) 

€ 19,00 
 

REGINA 
MOZZARELLA DI BUFALA, VARIAZIONE DI 

DATTERINI ARROSTITI, OLIVE TAGGIASCHE, 
BASILICO, ORIGANO 

(1,7) 

€ 12,00 
 


